» Més de 2.000 personas partICIparon en Ia espetada del v;ernes,
y otras asistieron el sébado al primer ’lee Cooking’ de Espana :

Taprimeraedicién del festival gastrond-
tico Food & Sun’ (mucho méis comer-
dalque ‘Comida y Sol, ka verdad sea -
cha) eché el telén del pasado sdbado en
los jardines del Hotel Melid Don Pepe, en

‘unevento pionere en Espada (pomo han

sido las iniciativas més populares de este
festival). Por primera vez s hia hecho en
Espaiacocinaendirecto, ‘LiveCooking’,
un especticule/fexperimento en ¢l que
spn los propios comensales los que pre-
paranlos platos que sellevardn alaboea.
Pero el festival dio gue hablar mucho
antes, No en vano, desde el miércoles
habfa actividades en ] Palado de Con-
gresos, y el jueves, los expositores abrie-
ron sus stands al piblico en la Alameda,
donde hasta ayer se podfa disfrular de
productos gallegos, pan recién hecho o
embutidos de todas las procedencias,
amén deaceites, vinos, ete,
Loimportante, lo més popular y que
mayor relevanciamedidticahadadoaes-
te festival comened a suceder el Viernes,
Enla playa dela Venus, alas 19:30horas
comenzaba el concurso de espetos. Con
un jusade de excepeibn, en el que se en-
contraban Tiant Garefa {con una estrella
Michelin en Calima), Pedro Subljana
(tres estrellas en Akelarre), y el pastelero
Francisco Torreblanca, 17 espeteros de
los diferenteschiringuitos delalocalidad

" mostraron 51 arte con el pescadoinserta-

do en la cafia. La radicional sardina se
vio acompafiada de lubinas v olros pes-
cados aptos para este plato.

£l premio al mejor-espetero galardo-
nado con el Espeto de Plalay 3.000€en

- metdlico ha sido para José Rovira del Pe-

pe “sBarensegundologarse ha destaca-
do el trabajo de Manugl Haro de Herma-
nos Hara y el tercer premio 1o ha recopi-

- doManuel Trivifio de B Ancla.

Como colof6n al concurso se celebnd

-una grawespetada popular enla misma
piayaenlaqu:sepreparamnmh!mde - Iasﬁes arn],

‘sardinas y que contdcon la as]s!enuade )

mis de 2000 persanas.

Invitados de excepoion

A esta espatada, asi como al ‘Live Coo-
king’ delsibadeasistieron, entre otros, el
pericdista Fernando Jauregui, y el actor
Fernando "Tito’ Valverde (conacido por
sus papeies, enkre ofras, en pelicnlas eo-
mo Todos fos hombres sojs iguales’, que
después se convittiés en serie de televi-
sibn; yenlapequefiapantallapor‘Pepay
Fepe'y, sobre todo, Bl Comisaria’), Enla
cenadelsibado tambiénse pudoverala
incombustible Laura Valenzuela, 02 Ain-
hara Ortiz, dewradoraylfa de la Prince-
sade Asturias,

Los tres chefs, encantados de dirigira
los invitados de esta cena mientras pre-
paraban los plates, comentaban con
ironfa que “es |3 primera vez que damos
decomeral50personasy trabajamostan
poco”. La amistad que se profesan
Gardla, Subjjana y Torreblanca es mani-
fiesta. “Estamos encantados de estar

agnf”, adamabam Subi]ana y’Ibrreblan-

" ca: “Nids estin tratando de maravilld, y

ademés, peder disfrutar de ung velada
{inica en un marco como éste, es bodo un -
1ujo”. Losasistentes se agruparorientor- " |
no a varias mesas con todos log-ingre-s -
cientes £ instrumentos necesarios y con.
unsyudantedecodnaquelesayudéata | .
preparacién del mend. Cada mesa ela-
'boni tes senul.'las recetas-gazpar:ho de-
fresco;ancho-
as, pistachos y aceile de albahaca, merlu-
zaensalsaverde conkokobeas y alinejas;
¥ postze copa chiringuito- sigulendo sus
instruccionesendirecto. | - -

Ta alcaldesa, Angeles Mufioz, des-.
tand que se han loprado “tedoslos nb}e— .
tives”, “Pretend asociarel .
de Marbella y su atractivo turistico a la -
gastronomia, asicomoresaltarsuoferta, *
y lo hemos Ctln.segmdn , especificd, ~
“Ahoralosvis ¥ benque
Marbella nostloesunlugar para disérit-
taxde!ouu,smoqu:sewmeblenycon
grancalidad”. -




