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5 de ssptiembre de 2009

concurso nacmnal de espetos del Food & Sun

El representante de Pepe’s Bar se alzd con un espeto de platay con un premio econdmico de 3.000 euros

trasel

R Jerads

La alealdess entregd el premio a José Rzuu, sl cionad

i lenl.in

ivfarbelia

José Ravira, regresentante det
chiringuite Pepe’s Bar, Tesulté
ganador ayer del 1 cerfamen
nacional de espetos que se cele-
bed en la Playa de la Veous de
Marbella dentro de festival Food
& Sun. De ¢ste modo, Ravira se
hizo con &l prerio, basado en un
espeto de plata y con ona gratifi-
cacion ceontmica de 3.000
euros. El ganador, que leva 40
aflos dedicado 2f arte culinarie
detespeto, st mosted visiblemen-
te emocionado cuando Ja alcalde-
sa de Marbeila, Angeles Muiloz,
1o entrugd ¢l espelo de plata, Bl
fus uco de los pocos espeleros
que s¢ decantd por fa dorada para
asarta en la cafia,

Eljurade no sélo valo-
vd el sabor de los espe-
tos sino que inve en
cuenta la limpieza y
arganizacidn, la pre-
sentacion y el punto de
saly coccidn

El segundo premis tecayt en
¢l propietario de o de los chi-
ringuites mds cenocides de Mar-
bella, Manwel Herp, de Herma-
nos Haro, A & le otorgaron un
talén de 3000 curos, micatras
que ¢l tezcero, Manuel Trivifio,
fue premiado con ua reloj valora-
do cn 1. 500 curos, gque fus ontre-
gado d¢ manos de Dani Garcla,
el reslanrante Calima, uno de

tos fieles def dek espelo,

La deayer fus una di [as acti-
vidades mas esperadas denfro del
festival Food & Sun, que duranfc
toda esla semana se celebra en
Marbella,

Un-total de siete espeteros
fueron los que ayer participaron
en el concurso, para ser reconoci-
do como el mejor especialisia en
preparar este tradicional plato
que dala =l siglo XEX.

Ademiés de los ganadores,
entre el resto de los participantes
s¢ enconraba Juan Sénchez de
Playa  Casablanca, Victor
Mamze! Durdn de Los Sardina.
les, Franeisco Salide de Andy'’s
Bezch y Juan Antonio Guerrerd
de Guayaba Beach. Todos cllos

Iayieron que presentar al exigen-
1e y cualificado jurado tres espe-
tos de los que uno dz ellos se
quedaba ea la exposicion, ade-
mis de una dorada o tubina zsada
al espeto, a eleceidn del partici-
pante.

Ast, ¢l paladar do los miem-
bros del jurado fuvo que decidir
entre el suculento szbor de dece-
nas de sardinas.

Entre cllos se enconteaba .

Daniel Garcla del restawrante
Calima, Pedro Subjjana del res-
lautanie Akelawe ¥ prn profe-
sional de la cocina-al poseer tres
Bstrellas Michelfn, 2si como
Francisco Torreblanca, pastelera
que ¢labord Ia tarta de Ia boda

En iz imagen, el jurade junto a los concursantes.

y quien destach “la maravillosa
iniciativa def coneurso de espe-
tos al tiempo que valors 1a dife-
reneia de sabores entre las sardi-
nas asadas”, Foe su parle, Subija-
na afirmé que era fa primera vez
que acudia 2 un coneurse de
espelos y asegurd que “los profe-
sionates de este arte destacaron
por su buen hacer”,

Entre los puntes que el jusado
valosd para ealificar los platos no
s6io se encontraba el sabor, sina
que también tuvieron que consi-
derar te limpieza y organizacifn,
la presentacitn, ef gusto, el punta
de sal.y de coceidn. Precisamen-
te, uno de los concursantes, Vie
for Manuel Burdn, destacd que
sumanerade elaborar los espetos
cs “dorarles bien” y que queden
“jugosos por dentro”. Entre el
material con ¢l que los

R Juraly

menaje. Antes de la deliberacida
del jurado, Dani Garcla destacd
€1 bueh hacer de todos los parti-
cipantes, ot tiempo que valord
fodas aquellas pricticas que
supongan conscrvar “lo tradicio-
nel y ancestral”, comp es ¢l caso
de los espetos.

Purante toda la celebracién
del coneurso, fa Playa de la
Venus estuve muy ambientads,
¥a que a su término se celebrd
unz gran espetada popular donde
se prepararon 900 kilos de sardi-
nas para unos 2.000 tomensales.

“Live Cooking™

La primera edicién de Foed &
Sun continuar hoy con usa cena
denomirada “Live Cooking”, ea
Ia que los mvuados podrén coci-
nar siguiendo las indicaciones de

s¢  cncontraban

ral de los Pril de Asturias

La Venus s convirtié en un entorno ideal para los espefos.
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paflos do cosina, lefia, maders,
cubos de sgua, sal, mechero y

los profesionales Dani Garcls,
Pedro Subijina y Paco Torrs-
blanca,

Los concursantes contaron con o necesario para hacer los espetos. &2



